Suppen § Vorspelsen

Tagessuppe 6,20

Handeloher Hochzeitssuppe 7,80
FleischkloRe | Eierstich | Gemiseeinlage

Zwiebelsuppe 7,80
mit reichlich Kase iberbacken

Madagaskar 7,20
grune Pfeffersuppe

Pfifferlingrahmsuppe 7,80
Sahnehaube

kleiner knackiger Blattsalat 6,70
mit Croutons

Garnelencocktail 12,50
Eismeergarnelen | Champignons | Spargel

Flir unsere Rlelnen” Giiste

Piratenteller - Inr bekommt einen Teller und stibitzt bei Euren Eltern 0,00

Portion Pommes Frites mit Majo oder Ketchup 4,50

Hahnchenbrustfilet 7,80
GemUse | Pommes Frites

Portion Penne 5,60
Butter oder Tomatensole

drei Kartoffelpuffer 5,60
Apfelkompott

Chicken Nuggets 7,80
Pommes Frites

Schweinefilet-Medaillon 7,80
Gemduse | Heidekartoffeln

HOTEL f



Rustikales vown Land § Meer

hausgemachtes Sauerfleisch 14,00
Bratkartoffeln | Remoulade

hausgemachte Griitzwurst 14,50
Bratkartoffeln | Apfelkompott

zwei eingelegte Bratheringe 17,50
Bratkartoffeln | Zwiebelringe

drei Matjesfilets 15,00
Bratkartoffeln | Hausfrauensofle

Handeloher Fischteller 20,50
2 Matjesfilets | 1 Brathering | 1 Rollmops | Bratkartoffeln
Fuchs-Salat | Remoulade

Bauernfriihstiick groR 11,50 klein 9,00
Fuchs-Salat

Riesencurrywurst 11,00
Pommes Frites | Salatbeilage

Strammer Max 11,50
zwei Spiegeleier | Wirfelschinken | Schwarzbrot

Kasebrot 9,00
Katenschinkenbrot 10,00

Salate

GroRer knackiger Salatteller 12,00

Unsere Dressings:

HOTEL

Knobibrot | Dressing nach Wahl American, Italien, Joghurt, Essig/Ol

e mit einer Baked Potato und Sour Cream 15,50
e mit Schafskase, Oliven, Peperoni und Knobibrot 16,50

e mit gebratener Hahnchenbrust und Knobibrot 16,50

e mit gebratenen Rindfleischstreifen, Champignons und Knobibrot 20,50

e mit einem GarnelenspieR und Knobibrot 19,00

Fuchs-Salat 4,50



Dit § pat
Hawaiitoast 10,50

gek. Schinken | Ananas | Kése Uberbacken

zwei gebratene Gemusepuffer 15,00
Réaucherlachs | Créme fraiche

Penne mit Shrimps 19,00
TomatensoRe | Knoblauch | Fuchs-Salat

Baked Potato 16,50
Réucherlachs | Sour Cream

ein gebratenes Hahnchenbrustfilet 14,00
Reis | CurrysolRe | gebackene Ananas | Salatbeilage

zwei gebratene Hahnchenbrustfilets 18,00
Krauterbutter | Brokkoli | Pommes Frites

Vegetariseh § vegan

flnf Kartoffelpuffer 8,50
Apfelkompott

zwei gebratene Gemiisepuffer 11,50
Brokkoli | Champignons | RahmsolRRe

Penne mit Pfannengemiise 15,00
uberbacken mit Kése (auch vegan mdglich)

Omelette 14,00
Lauch | Tomaten | Champignons | Kase

Pfirsichcurry 14,50
Banane | Paprika | Reis

Baked Potato 15,50

Sour Cream | PfannengemUse | Knobibrot (auch vegan méglich)

zwei gebackene Camemberts 11,70
Preiselbeersahne | Toast
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Frische Schweineleber 15,00
Apfelkompott | Bratkartoffeln | Fuchs-Salat

Heidjertopf 22,50
drei Schweinefiletmedaillons | Beilagen nach Art des Hauses
Unsere Schnitzel — mit jeweils zwei Beilagen nach Wahl

Wiener Art Zitrone | Preiselbeeren 16,50 Uberbacken mit Tomate und Kase 22,50
Cordon Bleu gefiillt mit Schinken und Kase 22,50 Rahmschnitzel Rahmsofe | Champignons 19,00
Jagerschnitzel pikante SolRe | Paprika | Pilze 19,00

Schweinefiletmedaillons — mit jeweils zwei Beilagen nach Wahl

Madagaskar Pfeffersofe | Champignons 22,50 Florida CurrysolRe | gebackene Frlichte 22,50
In SahnesoRe, liberbacken mit Tomate und Kase 23,50

Beilagen — zur Auswabhl

Pommes Frites Erbsen-Wurzel-Gemiise
Kroketten Fuchs-Salat
Heidekartoffeln Brokkoli

Bratkartoffeln Prinzessbohnen

Reis



Vo Ring % 44

HOTEL R

Unsere Steaks — alle serviert mit Fuchs-Salat, Krauterbutter und einer Beilage
nach Wanhl.

Rumpsteak 180g 21,00 Rumpsteak 230g 26,50 Filetsteak 200g 31,50

Beilagen zur Auswahl Extras
Bratkartoffeln Zwei gebratene Garnelen 4,50
Pommes Frites Bohnen im Speckmantel 4,00
Heidekartoffeln Champignons und Rostzwiebeln 3,50
Kroketten Pfeffersofle 3,50
Baked Potato Gorgonzola gratiniert 4,50

Knobibrot 2,50

Rumpsteak 200g nach Heidjer-Art 26,50
Champignons | Rostzwiebeln | Fuchs-Salat | Bratkartoffeln

Mini-Steak 120 g 19,00
Pfannengemiise | Knobibrot

Rinderfiletmedaillons 32,50
PfefferrahmsoRe | Champignons | Brokkoli | Kroketten

hausgemachtes Roastheef 22,50
kalt aufgeschnitten | Remoulade | Fuchs-Salat | Bratkartoffeln

Fir Zwei Personen empfehlen wir:

Die Krone des Hauses 71,50
Verschiedene kleine Steaks von Rind und Schwein
Sc. Béarnaise | Saisongemise | Champignons | Kroketten



Flsch § Meeres{rf}cchte Q%A

gebratene Schollenfilets 20,00
Eismeerkrabben | Fuchs-Salat | Heidekartoffeln

grofRe Kutterscholle, 400 g, Finkenwerder-Art 24,50
Fuchs-Salat | Heidekartoffeln

Wormer Bachforelle ,,Blau”, 400 g 21,50
Sahnemeerrettich | zerlassene Butter | Fuchs-Salat | Heidekartoffeln

Wormer Bachforelle ,,Miillerin“, 400 g 22,50
Sahnemeerrettich | zerlassene Butter | Fuchs-Salat | Heidekartoffeln

gebratenes Rotbarschfilet 20,50
Senfrahmsole | Fuchs-Salat | Heidekartoffeln

gediinstetes Lachsfilet 22,50
KrauterrahmsoRe | Brokkoli | Heidekartoffeln

gebratenes Zanderfilet 21,50
KrauterrahmsoRe | Fuchs-Salat | Heidekartoffeln

gebratenes Seehechtfilet 22,50
Pfannengemiise | zwei Garnelen | Knobibrot

gebratene Garnelen 24,00
in Pfefferrahmsol3e | Reis | Champignons | Fuchs-Salat

Fischplatte nach Art des Hauses 29,50
Rotbarschfilet | Lachsfilet | Schollenfilet | zwei Garnelen
Krauterbutter | PfeffersolRe | Brokkoli | Heidekartoffeln

Bellagen

Baked Potato mit Sour Cream 5,00
Portion Pommes Frites 3,50
Portion Kroketten 4,00

Portion Bratkartoffeln 4,00
Salatteller 4,50

Portion Gemiise 4,00



Lamm § Wild 9/7;(%)
Heidelammbraten 25,00

Apfelrotkohl | Pfifferlinge | Preiselbeeren | Kroketten | Heidekartoffeln

gebratenes Lammfilet 29,00
Pfifferlinge | gefillter Pfirsich | Bohnen im Speckmantel | Kroketten

Wildschweinfilet 27,70
Pfifferlinge | gefillter Pfirsich | Prinzessbohnen | Kroketten

Hirschgulasch (Hirsch aus eigener Jagd) 22,50
Waldpilze | Preiselbeeren | Prinzessbohnen | Kroketten | Heidekartoffeln

Forstersteak vom Hirschriicken 31,50
Pfifferlinge | Prinzessbohnen | gefillter Pfirsich | Kroketten

Elchfilet 35,50
Pfifferlinge | Apfelrotkohl | geflillter Pfirsich | Bohnen im Speckmantel | Kroketten

flr zwei Personen empfehlen wir:

grofRe Wildplatte
»Forsterin Art“

75,50

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen: Sollten Sie Informationen benétigen, sprechen Sie
gern unsere Mitarbeiter an. Sie geben Auskuntft, halten Riicksprache mit der Kiiche und geben bei
Bedarf auch eine Ubersicht der in den Speisen und Getrénken enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe
aus.



Desserts

1 Kugel Eis nach Wahl
Portion Sahne

2 Kugeln Vanilleeis mit Sahne und heil%en...
Himbeeren oder Kirschen oder heier SchokoladensoRe

Bananensplit
2 Kugeln Eis, 1 Banane, SchokosolRe, Mandelsplitter und Sahne

Hamburger Rote Griitze mit VanillesolRe oder Sahne
1 Kugel Vanilleeis mit Baileys und Sahne
1 Kugel Vanille- oder Schokoladeneis mit Eierlikér und Sahne

Frisch gebackene Waffel mit Puderzucker
... mit einer Kugel Vanilleeis & Sahne
... mit heiler SchokoladensolRe / heilen Kirschen

warme Getriinke

Tasse Kaffee
Kannchen Kaffee
Cappuccino
Espresso

doppelter Espresso
Milchkaffee

Latte Macchiato
Espresso Macchiato

Kaffee, Cappuccino, Milchkaffee und Latte Macchiato
bieten wir auch entkoffeiniert an.

Glas Tee

heilRe Schokolade mit Sahne
Becher Milch

Glas Irish Coffee mit Sahne
Glas Rum-Grog (Rum 4 cl)
Glas Glihwein

>
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1,70

0,70
6,60

7,50
5,00
5,00
4,50

3,80
+2,40
+2,50

2,20
4,00
3,00
2,20
4,00
3,60
3,60
2,50

2,20
3,60
1,50
5,00
4,50
4,00



Biere vom Fass Tuehs

300 ml 3,50 500 ml 5,40

Konig-Pilsener Radeberger Pilsener
Erdinger Weizen Duckstein

V]
Flaschewbier

Ratsherrn Hamburger Helles 0,33 4,00
Konig Pilsener, alkoholfrei 0,33 3,60
Erdinger Weizen, alkoholfrei 0,5 5,40
Vitamalz 0,33 3,40

Schofferhofer Grapefruit 0,33 3,60

Erfrischungsgetriinke

FI. St. Michaelis, feinperlig 0,25/0,75 2,30/6,50
Fl. St. Michaelis, still 0,25/0,75 2,30/6,50
FI. Coca Cola, light, zero 0,2 2,50
Fl. Fanta, Sprite, Spezi 0,2 2,50
Glas Coca Cola, light, zero 04 4,50
Glas Fanta, Sprite, Spezi 0,4 4,50
FI. Schweppes 0,2 2,70

FI. Klindworth Saft
(Orange, Kirsch, Traube,

Johannisbeere, Tomate) 0,2 2,70
Glas Apfelsaft 0,3 3,80
Glas Apfelschorle 0,3/0,4 3,50/4,40
Glas Rhabarberschorle 0,3/0,4 3,80/4,60
Glas Fruchtschorle 0,4 4,60

Glas KiBa 0,3/04 3,80/4,60



weibwein - 0,2 1

Biroth Grauburgunder, Nahe/Rheinhessen, trocken

Steillagen Riesling, Hochgewachs, feinherb

Weingut Hemer Silvaner, Rheinhessen, BIOwein, halbtrocken

Weingut Jagle Auxerrois, Baden, trocken
Weingut Jagle Chardonnay, Baden, trocken
Weingut Andres Riesling, Pfalz, lieblich

Glas Weinschorle
Rosé / Welbherbst - 0,2

Weingut Jagle Rosé (Dornfelder/Pinot Noir), Baden, trocken

Weingut Hemer, St. Laurent WeiBherbst,
BlOwein, Rheinhessen, halbtrocken

Rotwein - 0,2 L

Vier Jahreszeiten Dornfelder Rotwein, Pfalz, lieblich

Vier Jahreszeiten Dornfelder Rotwein, Pfalz, halbtrocken
Vier Jahreszeiten Dornfelder Rotwein, Pfalz, trocken
Alpaca Cabernet Sauvignon, Chile, trocken

Chateau Mont-Redon Cotes du Rhone, Frankreich, trocken
Weingut Sauer Cuvée Rufia, BIOwein, Pfalz, halbtrocken
Montepulciano d’ Abruzzo, Italien, trocken

Anciens Temps Cabernet Syrah, Frankreich, trocken

Sie bevorzugen eine Flasche Wein? Fragen Sie nach unserer Weinkarte.

5,30
5,50
5,80
7,20
7,20
5,20
4,50

7,20

5,80

5,20
5,20
5,20
6,20
7,90
6,80
5,50
5,50



b 4

Prickelnoles

Sekt, Hausmarke, trocken Glas 0,1
Piccolo 0,2
Flasche 0,75

Michelangelo, Italien

Secco bianco Glas 0,1
Piccolo 0,2
Flasche 0,75

Sekt, alkoholfrei Piccolo 0,2

Moét & Chandon, Frankreich

Champagner Flasche 0,75

als Aperitif oder Cocktall

Glas Secco 0,1
Martini bianco oder rosso 5¢cl
Osborne Sherry (Cream, medium oder dry) 5cl

Aperol Spritz
Lillet Wild Berry
Campari Orange (4 cl Campari, Orange 0,2)

Caipirinha

Longorinks

Kombinieren Sie ein 0,2 | Erfrischungsgetrank

mit einer Spirituose (Korn, Whisky, Rum, Wodka, Gin, ..., je 4cl) lhrer Wahl.

el
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3,20
5,50
21,00

3,20
5,50
21,00

5,00

85,00

3,20
4,50
4,50
6,50
6,50
6,50

7,00



’ 7 4
Splrituosen - je 2 cl
Aquavit
Bommerlunder Aquavit 2,00
Malteserkreuz Aquavit 2,50
Linie Aquavit 3,00
Jubilaeums Aquavit 3,00
Klare
Strothmann Weizenkorn 1,50
Russian Standard Vodka 2,30
Schinkenhager 2,00
Helbing Kimmel 2,00
Krauter & Bitter
Schwarzer Hager 2,00
Flaminger Jagd 1,80
Underberg 2,50
Strothmann Krauter 1,80
Radeberger Krauter 2,30
Alchimistenschnaps 3,00
Heidegeist 3,20
Ratzeputz 3,20
Stonsdorfer 2,00
Fernet Branca 2,50
Jagermeister 2,20
Ramazotti 4 cl 3,80
Anis
Pilavas Ouzo 2,30
Ouzo 12 Gold 2,30
Molinari Sambuca 2,80
Pernod 2,50
Obst & Brande
Alpenschnaps Williams Birne 3,00
Alpenschnaps Marille 3,00
Alpenschnaps Haselnuss 3,00
Pircher Himbeergeist 3,00
Pircher Kirschbrand 3,00
Cellini Grappa Cru 2,80
Cellini Grappa Oro 2,80

Rum

Myers’s Rum

Asmussen

Bacardi Carta Blanca
Havana Club 3 Jahre
Havana Club 7 Jahre
Captain Morgan Spiced Gold
Botucal

Whisky

Teachers (Scotch)
Ballantines (Scotch)
Dimple (Scotch)

Johnny Walker Red Label
Jim Beam (Bourbon)
Jack Daniel’s

Tennessee Whisky
Glenfiddich Single Malt

Likore

Grand Marnier
Cointreau

Baileys Irish Cream
Nordgold Eierlikor
Amaretto Disaronno

HOTEL

2,50
2,00
2,50
2,50
3,50
2,50
4,50

2,50
2,50
3,50
2,50
2,50

3,00
4,00

3,50
3,00
2,80
2,00
2,50

Weinbrand / Cognac / Brandy

Hennessy

Asbach Uralt
Osborne 103
Remy Martin

Mixed

Mackenstedter Saurer
Mackenstedter Roter
Mackenstedter Waldmeister

Gin

Gordon’s London dry Gin
Bombay Sapphire London
Bombay Sapphire East
Bombay Dry Gin
Hendrick's Gin

4,00
2,30
2,20
4,50

1,80
1,80
1,80

2,80
3,50
3,50
3,00
4,50



